
Welkom bij Henry's Bar & BistroWelkom bij Henry's Bar & Bistro
De Botanische SmaakDe Botanische Smaak

Welcome to Henry’s Bar & BistroWelcome to Henry’s Bar & Bistro
The Botanic TasteThe Botanic Taste

In Antwerp’s buzzling city centre, Henry’s Bar & Bistro is where you’ll find the height
of style, a convivial atmosphere and a gloriously good drinks menu. Excellently located

within the walls of the 13th century monastery, Henry’s takes its name from Henri-
Ferdinand van Heurck, the 19th century botanist and director of Antwerp’s Botanical

Garden. The bar mirrors his delight in the plant world, and pays homage to the
cultural heritage, life and joy of the Botanical Garden.

A place for keen connoisseurs, dynamic networkers and the cosmopolitan crowd, it
makes an auspicious setting for happy interactions, of both a personal and business

nature. Devoted to delight, this is where a magnificent mix of experiences awaits your
pleasure. You’ve come for a fancy drink or a delicious meal. We’re giving you a

sightline to the farthest horizons of hospitality.

In het bruisende stadscentrum van Antwerpen vind je in Henry's Bar & Bistro stijl, een
gezellige sfeer en een heerlijk goed drankenmenu. Henry's is uitstekend gelegen
binnen de muren van het 13e-eeuwse klooster en ontleent zijn naam aan Henri-
Ferdinand van Heurck, de 19e-eeuwse botanicus en directeur van de Antwerpse

Botanische Tuin. De bar weerspiegelt zijn verrukking voor de plantenwereld en is een
eerbetoon aan het culturele erfgoed, het leven en de vreugde van de Botanische

Tuin.

Een plek voor enthousiaste kenners, dynamische netwerkers en de kosmopolitische
menigte, het is een gunstige omgeving voor gelukkige interacties, van zowel

persoonlijke als zakelijke aard. Toegewijd aan genot wacht hier een prachtige mix van
ervaringen op uw plezier. Je bent gekomen voor een lekker drankje of een heerlijke

maaltijd. Wij geven je zicht op de verste horizonten van gastvrijheid.



B E F O R E

CARPACCIO VAN HAMACHI MET CITROEN D’IRAN ENCARPACCIO VAN HAMACHI MET CITROEN D’IRAN EN
GEPEKELDE RADIJSGEPEKELDE RADIJS

Hamachi  carpaccio with lemon d’ i ran and pick led radish

32

TARTAAR VAN ZALM MET PREI EN MIERIKSWORTELTARTAAR VAN ZALM MET PREI EN MIERIKSWORTEL   

Salmon tartare with leek and horseradish

36

Terr ine of goosel iver with apple and br ioche 

TERRINE VAN GANZENLEVER MET APPEL EN BRIOCHETERRINE VAN GANZENLEVER MET APPEL EN BRIOCHE 34

TARTAAR VAN RUND MET SJALOTTARTAAR VAN RUND MET SJALOT
Beef tartare with shal lots

30

ASPERGES MET GANZENLEVER SABAYON ENASPERGES MET GANZENLEVER SABAYON EN
KNOLSELDERIJKNOLSELDERIJ   

Asparagus with foie gras ,  sabayon and celer iac 

38

RAVIOLI VAN GROENE KRUIDEN MET VENKELBOUILLONRAVIOLI VAN GROENE KRUIDEN MET VENKELBOUILLON

Raviol i  of  green herbs with fennel  broth

36

Last order at 14.45 pm / 21.45 PM

Indien u a l lerg ieën of d ieetwensen
heeft ,  kunt u dit  kenbaar maken aan

uw kelner .

I f  you have any a l lerg ies or d ietary
requirements ,  p lease inform your

waiter .

30 gr .  doos-box |  € 125 

Onze kaviaar wordt geserveerd met bl in is ,
zure room, bies look en f i jne s ja lot .

Our caviar  is  served with bl in is ,  sour cream,
chives ,  and f inely chopped shal lot .

OUR CAVIAR SELECTION

‘N25 HYBRID’‘N25 HYBRID’   

50 gr .  doos-box |  € 185

OSSENSTAART TORTELLINI MET PARMEZAANOSSENSTAART TORTELLINI MET PARMEZAAN    

Oxtai l  torte l l in i  with parmesan

36

2 Gangen € 49 
3 Gangen € 59

Maandag tot Vr i jdag
Van 12.00 tot 14.30

2 Courses € 49
3 Courses € 59

Monday t i l l  Fr iday 
From 12.00 unt i l  14.30

L U N C H M E N U

ASPERGES OP VLAAMSE WIJZEASPERGES OP VLAAMSE WIJZE

Asparagus Flemish way 
33

ASPERGES MET SCHOTSE ZALM EN MOUSELINNEASPERGES MET SCHOTSE ZALM EN MOUSELINNE   

Flemish Asparagus with sa lmon and moussel ine 

37



M A I N

44LAMSKROON MET DOPERWTLAMSKROON MET DOPERWT
EN BUIKSPEKEN BUIKSPEK  

Lamb with green peas and pork bel ly

48TAGLIOLINI MET CANADESETAGLIOLINI MET CANADESE
KREEFTKREEFT

PAPRIKA BEARNAISE EN DILLEPAPRIKA BEARNAISE EN DILLE   

Tagl io l in i  with Canadian lobster
papr ika bearnaise and di l l

ZWEZERIK MET MISO SABAYON, LENTE UIZWEZERIK MET MISO SABAYON, LENTE UI
  EN MORILLENEN MORILLEN

Sweetbread,  miso sabayon,  spr ing onion,  morels

48

ZEETONG MET CRUMBLE VAN CITROENZEETONG MET CRUMBLE VAN CITROEN
KOKKELS BRUINE BOTER EN PETERSELIEOLIEKOKKELS BRUINE BOTER EN PETERSELIEOLIE   

Sole with lemon crumble,  cockles ,  brown butter
and pars ley oi l

59

KABELJAUW MET EEN MELANGE VANKABELJAUW MET EEN MELANGE VAN  
TUINKERS, BEURRE BLANC EN NOOTMUSKAATTUINKERS, BEURRE BLANC EN NOOTMUSKAAT

Cod with a herbal  b lend of garden cress ,  Beurre Blanc 
and nutmeg

47

DIERENDONCK PEPERSTEAKDIERENDONCK PEPERSTEAK
  MET POMME PAILLE LAVAS EN SLAMET POMME PAILLE LAVAS EN SLA

Dierendonck peppersteak 
with pomme pai l le ,  lavas and lettuce

55

A F T E R

TIRAMISUTIRAMISU

Boudoir  |  Koff ie
Boudoir  |  Coffee

23

25KAAS SELECTIE ‘VAN TRICHT’KAAS SELECTIE ‘VAN TRICHT’

5 kazen |  compote
5 cheeses |   compote

CREME BRULÉECREME BRULÉE

Vani l le
Vani l la

22

DAME BLANCHEDAME BLANCHE

Huisbereid vani l le  i js  |  S lagroom |  
64% Gayas Chocolade 

Homemade vani l la  ice cream |  
Whipped cream |  64% Gayas Chocolate 

20

CAPELETTI MET AUBERGINECAPELETTI MET AUBERGINE   
EN GELE CURRYEN GELE CURRY

Capelett i  with eggplant and yel low curry

39

Salad
Potato puree

Potato croquette
Chicory 

S I D E  D I S H E S

8


